VADERVARIATION | LANGHE

En argangsrapport

I Langhe i norditalienska
Piemonte betyder argangen en
hel del. Vissa argangar ger viner
som kan sparas i aratal, medan
andra ir godast unga. Och dven
om varje producent skapar sin
egen version av arets skord kan
det vara intressant att hiinga
med, sirskilt eftersom Langhe ér
en region dar viderskillnaderna
fran ar till ar ar tydliga.
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orgondimman. Den &r lika
typisk for den héir delen av
Piemonte som den vita tryffeln
och de strama vinerna. Dimman
som uppstar nir havsklimatet
moter vindarna fran Alperna,
och som en del havdar har givit
namn at den lokala druvsort
som anses vara en av [taliens
frimsta. Dimma heter ndmligen
nebbia pa italienska, och druvan heter nebbiolo.
Vin av ordning lir dock papeka att det lika girna
kan vara druvans lite gradimmiga yttre som givit
upphov till namnet.

Oavsett vilket visar dimman tydligt varfor bergs-
kedjan Langhes hogsta kullar blivit de viktigaste
for omradets finaste viner. Tidig morgon syns det
vilka platser som snabbast nas av solljus. Det gjorde
ocksa att det var kullarnas toppar, frimst i sydli-
gen, som blev de mest eftertraktade bland vinod-
larna redan fér ett par hundra ar sedan. An idag
mirks detta i form av speciella termer pa vinernas
etiketter, som bric eller bricco, som star fér den
oversta delen av vingarden, och sori, som ungefér
betyder sydsluttning.

LANGHE HAR BLIVIT ménga av virldens vinilskares
favorit, och intresset for viner fran de geografiska
platserna Barolo och Barbaresco dr enormt. Det
finns flera orsaker till det. En dr druvan, som pa
denna plats ger helt unika viner, ganska ljusa i far-
gen men striva, syrliga, langlivade och underbart
parfymerade i smaken. En annan &r att trots att
producenterna foljer liknande “recept” blir vinerna
vildigt olika beroende pa bade vixtplats och pa

nas filosofi, som kan skilja sig markant

i ar gar det fortfaran itta



“"Morgonespressons doft piggar upp lika
mycket som dess smak innan det dir dags
Jor dagens arbetspass.”

viktigt dr att Argdngarnas vixlingar r
mycket tydliga hir, vilket gor att jam-
forelser, provningar och samlande blir
extra intressant. Argangarna far darfor
bli fokus under denna resa.
Morgonespressons doft piggar upp
lika mycket som dess smak innan det
ar dags for dagens arbetspass. Det ar
namligen var och den lokala vinmis-
san Grandi Langhe, och dags att prova
de senaste argangarna i omradet. For
Barolo ir det yngsta firdiga vinet fran
2011. Fran Barbaresco ir det 2012, och
dven Roero, den lite mindre kinda
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DOCG:n for nebbiolovin, presenterar
2012.

FRAN HUVUDORTEN ALBA har resan
denna forsta morgon gatt at sydvést,
mot Barolo. Forst en stund pa motor-
vig, sedan av och upp bland kullar och
byar. Elva av byarna har givit namn at
de olika ursprung man idag arbetar med
inom det ungefir 2 000 hektar stora
DOCG Barolo. Mest kiinda av byarna ar
kanske Barolo, La Morra, Monforte och
Serralunga. De forstnimndas viner ar
ofta lite lattare att ta till sig som unga,

medan de tva sistnimndas viner vanli-
gen kréver mer tid i killaren.

De senaste aren har verkligen varit
lite fram och tillbaka nér det giller
argangarna i Langhe. Lustigt nog har
ojimna ar varit mer utmanande for
producenterna, medan vidret vid jamna
ar varit gynnsammare for vinodling.
Gynnsamt i vinsammanhang handlar
ofta om en balans mellan sol och svalka,
med lagom mycket regn utan nagra ha-
gelskurar eller andra drastiska ovéder.
Viborjar med en tillbakablick, och enk-
last dr att g4 tillbaka till extremvarma



Underbar utsikt fran
Castello di Guarene i Roero.

2003, med ordentligt solmogna druvor
som resultat. En del av vinerna fran
2003 var dock véldigt goda och ldtta att
ta till sig som unga, eftersom de bjod
pa ovanlig generositet, men nagon stor
lagringsargang kan vi inte tala om.
Argangen efter, 2004, var betydligt
svalare och erbjuder méanga godsaker
som dn idag har fin lagringspotential.
2005 var aterigen varmare, medan jag
sjélv héller 2006 som en favorit bland
det senaste decenniets argangar. Sval
sommar men ganska varm host gav
langlivade viner generellt. Aterigen blev
det lite varmare men ocksa rorigare
vidermaissigt 2007, medan 2008 erbjod
mer klassisk syra, stramhet och lag-
ringspotential tack vare svalka.

SA TILL DE senaste rgingarna, som
man fortfarande triffar pa ute pa
marknaden. En Barolo Riserva ska ju
lagras minst fem ar fore férséljning, sa
2009:or som sléppts under det senaste
aret 4r inte helt ovanligt. Generellt var
det en ganska solrik argang dir vinerna
visar upp virme och god generositet
som unga. Ar man ett lagringsfreak bér
man dock soka sig till producenter med
odlingar i de lite svalare ldgena.

Om 2006 &r en av mina personliga
favoriter det senaste decenniet &r nog
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2010 den absoluta favoriten. Litt
att siga kanske, eftersom de flesta
tycker likadant, men faktum &r att
argangen bjuder pa precis allt som
nebbiolovin ska erbjuda - framfér
alltivinerna fran Barolo. Stram
strivhet, liskande syra, fantastisk
parfym som dnnu drisinlindaide
flesta vinerna ... Viner att njuta av
lange, helt enkelt.

Senaste Baroloargangen pa
marknaden ar 2011, och hér hittar
man massor av charmtroll bland
de unga vinerna. Som varm argang
riskerar den dock att ge alkohol-
stinna viner, och man hittar
en del sddana. Trots det klarar
manga balansen, och bland alla de
hundratals viner jag provar blir
jag mycket fortjust i savil Gia-
como Fenocchios som Francesco
Rinaldis och Piras viner. Riktigt
stora viner visar upp sig i form av
exempelvis sistndmndas “Vigna
Rionda”, ett l4ge i Serralunga dar
dven Massolino gor storverk.

En som ocksa lyckas halla
stramheten intakt trots argangen
ir palitliga Paolo Scavino med sin
kombination av lagring i traditio-
nella stora fat, sa kallade botti, och
225-liters barrique.
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STRAMHET OCH LAGRINGSDUGLIGHET
star 4ven Mario Marengos Bricco delle
Viole fran 2011 f6r, medan G.D. Vajra
bjuder pa lite mer moderna och flortigt
parfymerade tongéngar fran samma
vingard. Vajra dr en producent som
lyckats vil med konststycket att vara
kommersiellt gangbar utan att tumma
pa kvaliteten.

Jag passar darfor pa att gora ett
besoOk hos Vajra, denna familjeangel&-
genhet som erbjuder riktigt goda viner
for humana priser. I vineriet star en
vilfylld pall sméflaskor Barolo som
ska skickas ut i viirlden pa American
Airlines flighter, och nér eftermiddags-
solen férgar Bricco delle Viole orange
plockar yngste sonen fram en flaska av
den udda druvan Freisa fran 2011. Likt
en mini-Barolo bjuder dven denna pa
argangstypisk virme och kryddighet,
men ocksé ordentlig strévhet och lang
eftersmak.

Bland Barolofansen rader viss oenig-
het, men jag hor till dem som gillar byn
La Morras ofta lite léttillgéngligare
viner. Hér finns bland annat Pietro
Ratti, som vid unga ar fick ta éver famil-
jevineriet efter sin far Renato, som gick
bort pa tok for tidigt. Renato Ratti 4r 4n

G.D. Vajra, t.v, dr en glad
familjeangeldgenhet, aven for
yngste sonen Isidoro. Pietro
Ratti, t.h, dr en av La Morras
mest kdanda producenter.

idag vilkand i Langhe, och i hela Italien,
for att vara den som forst forsokte dela
in omradet i mindre geografiska ligen,
nagot som ligger till grund for de geo-
grafiska tilligg man idag skriver ut pa
etiketterna. Férenklat kan man séga att
han tidigt inférde vingardsbetecknad
Barolo.

Men eftersom Ratti ocksa var tidig
med barriquer i lagringskillaren har
han fatt utsta en hel del spe fran forsta-
sigpaare virlden runt som haller fast
vid att nebbiolo ska lagras i stora gamla
botti. Jag har provat massor av vin fran
Ratti och f6ljt vinerna sedan nittiota-
let, da han kallades "modernist” i det
lilla krig som pagick mot “traditiona-
listerna”. Idag dr det moderna och det
traditionella vanligen sammanbakat
till en (oftast) vilsmakande helhet, sa
4dven hos Pietro Ratti, som trots sitt
kéndisskap ér en av de mest 6dmjuka
vinproducenter man kan mota. Och
nir han presenterar sina 2011:or ir de
bade argangs-, ursprungs- och produ-
centtypiska i form av stor, generos par-
fym och rik smak. Pietro Ratti tycker
till och med att hans Barolo Rocche
dell’Annunziata vinner pa en sa varm
argang som 2011 var.
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En vingardsarbetare skéter varens
forsta sysslor hos Rivetto.
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CIABOT BERTON MED sina 11 hektar och
50 000 flaskor om aret fran samma del
av Barolo haller kvar 2011:orna och
presenterar istéllet nagra fantastiska
2010:or. Hiar kombineras La Morras
blommighet och kryddiga parfym med
komplex och djup smak i en ndrmast
perfekt smakupplevelse.

Ny dag och nytt omrade. Denna
morgon syns dimman ldtta kring byn
Barbarescos karaktéristiska torn. Bar-
baresco dr ungefir en tredjedel av Ba-
rolos storlek, och mycket forenklat kan
man s#ga att jordman och klimat lett
till att vinerna hirifran anses aningen
ldttare i stilen och dérfor behover ett ars
kortare lagring. Detta dr idag en sanning
med modifikation, men lagringsregler-
na finns kvar och den nya argangen blir
foljaktligen 2012. Den beskrivs av vin-
makarna som en lite klurig argang, som
darfor sticker ut lite bland de jamna
artalen pa sistone men som generellt
gav vildigt manga goda viner.

Hos Albino Rocca far jag veta att ar-
gang 2012 har mer friskhet &n argangen
fére men att skorden ocksé blev mindre
pagrund av kyla under blomningen.
Firmans nya vingardslige Montersino
fran 2012 visar just pa den hirliga och
argangstypiska friskheten.

Systrarna Cigliuti nira byn Neive i
Barbaresco haller dock pa sina 2012:0r
och presenterar istdllet bland annat
rika, generdsa och omattligt populéira
Serraboella 2011. En annan producent
som blivit stor, inte minst hér i Sverige,
bland bade nebbioloilskarna och dvriga
vingillare dr kooperativet Produttori
del Barbaresco, vars fatprov av 2012:ans
Barbaresco visar att de dr en producent
vi inte bor slarva bort.

GEOGRAFISKT KANSKE INTE Roero riknas
som en del av Langhe, men i vinsam-
manhang far denna del av omradet ofta
hénga med. Mest kiind &r man for sina
vita viner av druvan arneis, men de roda
nebbiolobaserade vinerna star sig bra i
konkurrensen, om inte mot Barolo och
Barbaresco sa atminstone mot Langhes
6vriga nebbioloviner. Jag tar mig fran
Barbaresco upp till Castello di Guarene
i Roero, och utsikten dr enorm. Pa nagot
vis andas man ocksa en liten aning
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“Just detta dir alltsd en stor del av
hemligheten bakom vinerna fran Langhe.
Hiir behévs inga nya druvsorter, ja, knappt
ens ndgra nya tekniker. Hdr ser naturen till
att fornya vinet ar efter ar.”

lugnare hir gentemot i Barbaresco och
Barolo.

Roero ér det lilla syskonet som inte
alls far lika mycket uppmérksamhet
men som mycket vil kan vixa upp till
en skonhet nir vi minst anar det. Nagra
fina viner gar att fa tag pa i Sverige,
bland annat Deltetto Riserva Brajo och
de generésa vinerna fran Malvira. Allra
storst intryck gor dock Valfaccenda
med Luca Faccenda i spetsen. Fran 2,5
hektar gor denne karismatiske unge
man 12 000 flaskor om aret, och stilen
ar harligt inbjudande i bade doft och
smak samtidigt som vinet ar fjider-
latt. En vinupplevelse som da och da
kan avnjutas pa svenska restauranger.
Luca Faccendas viner speglar argangen
tydligt, ddr 2011 har mer generositet
och rikedom medan 2012 har mer stil
och elegans.

Just detta &r alltsa en stor del av
hemligheten bakom vinerna fran
Langhe. Hér behovs inga nya druvsor-
ter, ja, knappt ens nagra nya tekniker.
Hir ser naturen till att fornya vinet ar
efter ar.

GRANDI LANGHE

Vartannat ar anordnas Grandi Langhe da
flera hundra av omradets producenter
presenterar sina viner pa olika platser i Barolo,

Barbaresco, Roero med mera. Vinerna och de
olika lagena hanger samman; exempelvis far
endast viner fran La Morra presenteras i La
Morra. Till Grandi Langhe kommer inkopare
och press fran hela varlden.

Valfaccenda ar Roeros mest spannande vineri.
Det drivs av Luca Faccenda.




